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prof.dr.ing. Vasile
PADUREANU

Linie tehnologica de obtinere a vinurilor albe

Line tehnologica pentru fabricarea berii artizanele

prof.dr.ing. Liviu
GACEU

Proiectarea unei fabrici modulare pentru procesarea alimentara flexibila

Linie tehnologica moderna pentru fabricarea de produse de panificatie functionale

Valorificarea superioara a subproduselor alimentare in industria panificatiei

Proiectarea fluxului tehnologic pentru fabricarea painii fara gluten la scard industriald

prof.dr. Florentina MATEI

Utilizarea resturilor de fructe in obtinerea de oteturi

Prof. dr.ing. Cristina CANJA

Optimizarea tehnologiei de obtinere a unui produs de patiserie de tip brownie prin reformulare si

evaluarea calitatii finale
Adaptarea tehnologiei de obtinere a desertului traditional din Republica Moldova ,,baba neagra” pentru
productie standardizata si valorificare comerciala

Proiectarea si evaluarea tehnologica a unui produs din carne cu un continut redus de sare si grasime,
destinat segmentului de consumatori preocupati de sinatate

prof.dr.ing. Mirabela LUPU

Proiectarea unei linii tehnologice pentru obtinerea unei bauturi cu electroliti si ingrediente vegetale
functionale.

Proiectarea unei linii tehnologice pentru obtinerea unui snack pe baza de fructe si pseudocereale, cu
potential functional.

Proiectarea unei linii tehnologice pentru obtinerea unui produs vegetal proteic.

Proiectarea unei linii tehnologice pentru obtinerea pastelor functionale cu digestibilitate redusa a
amidonului.

Conf.dr.ing.
Toana COMANESCU

Dezvoltarea unui aliment functional obtinut prin valorificarea subproduselor agro-alimentare locale si
imbogatirea acestuia cu compusi bioactivi din plante medicinale.

Proiectarea si optimizarea unui produs alimentar functional hiperproteic, cu texturd adaptata, destinat
persoanelor varstnice cu risc de malnutritie.

Conf.dr. ing. Carmen BADARAU

Linie tehnologicd pentru obtinerea conservelor acre din fructe

Linie tehnologica pentru obtinerea otetului din flori comestibile

Linie tehnologica pentru obtinerea de ketchup aromatizat cu menta

Flux tehnologic pentru obtinerea ciocolatei aromatizate cu extracte de iasomie $i roinita

Flux tehnologic pentru obtinerea caramelelor cu polen si pastura




Flux tehnologic pentru obtinerea sucului natural din pere

10. |Sef. Lucr. dr.ing. Dan DANILA Flux tehnologic pentru obtinerea sucului natural din mere
Flux tehnologic pentru obtinerea sucului natural din mandarine
Dezvoltarea unui ambalaj inovator ce ofera noi functionalitati produsului agro-alimentar
11 Sef. Lucr. dr.ing. Daniel OLA — - -
g Dezvoltarea de ambalaje din fibre textile pentru produse agro-alimentare.
sef lucr.dr. Dorin Valter Controlul si asigurarea calitatii pe fluxul tehnologic al unui combinat de procesarea carnii de curcan;
12 1 o
ENACHE Studiu de caz privind devierile parametrilor monitorizati la PCC in procesarea carnii;
13 |Sef. Lucr.dr. Valentin NECULA Indici de control microbiologic al branzeturilor cu pasta oparita
Linie tehnologica pentru obtinera fulgilor de legume
) . Linie tehnologica pentru obtinerea unor sortimente de zahdr aromatizat
14 Sef lucr. ing. dr. Nicolae
" lORMENISAN Linie tehnologica pentru uscarea produselor vegetale la temperaturi scazute
Linie tehnologica pentru obtinerea uleiurilor vegetale din fructe din zona montana
Linie tehnologica pentru obtinerea pudrelor vegetale
Flux tehnologic pentru obtinerea bauturilor distilate
Flux tehnologic pentru obtinerea bauturilor fermentate din fructe
15. |]sef lucr.dr. Alina MAIER 1= ECP = o ke
’ Flux tehnologic pentru obtinerea berii
Flux tehnologic pentru obtinerea bauturilor din pere
Fluxul tehnologic de obtinere a branzeturilor maturate si influenta parametrilor de proces asupra
. sigurantei alimentare.
sef lucr.dr. Geronimo Evaluarea sistemului de siguranta alimentara pe fluxul tehnologic de obtinere a produselor crud-uscate
16. |BRANESCU suram P 8 ’ P

din carne.

Influenta parametrilor tehnologici asupra calitatii produselor lactate fermentate

Influenta conditiilor de depozitare asupra sigurantei alimentare a produselor crud-uscate din carne.




