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Știința din farfurie
Amfiteatrul RP6, Corpul R

Marți, 20 octombrie 2026

Universitatea Transilvania din Brașov, Str. Castelului nr. 148

În parteneriat cu Asociația Gastro Local Brașov

12:30 Workshop: Ce se ascunde în farfurie?
Înțelegerea valorii nutriționale a alimentelor

Prof. univ. dr. ing. Mirabela Lupu
Facultatea de Alimentație și Turism

– 13:30

13:30 Lansare de carte: „Aditivi și ingrediente
alimentare. Aplicații de laborator”

Conf. univ. dr. Carmen Bădărău
Prodecan, Facultatea de Alimentație și Turism

Asist. univ. drd. Roxana-Andreea Munteanu-Ichim
coautoare

– 13:45

13:45 Pauză de cafea și gustare
– 14:00

de la 14:00 Concurs studențesc: GASTRO LAB – 100 de
idei în 20 de minute

Echipe de 3–4 studenți răspund la 10 provocări contra
cronometru, pentru a imagina experiențe, soluții și idei
curajoase pentru viitorul Gastro Local. Cele mai bune idei
vor fi premiate.

M O D E R A T O R

Lector univ. dr. Ioana Simona Ivasciuc, Facultatea de
Științe Economice și Administrarea Afacerilor

J U R I U L Reprezentanți ai Asociației Gastro Local Brașov

Shaping experiences together
Organizat de Universitatea Transilvania din Brașov, la inițiativa Facultății de

Alimentație și Turism


