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I. INTRODUCERE

Universitatea Transilvania din Brasov (UNITBV) organizeaza semestrial procesul de evaluare a activitatii
didactice de cdtre studenti (atat pe parcursul semestrului cat si in timpul sesiunii de
examinare), conform Legii Invitdmantului Superior nr. 199/2023, a Codului drepturilor si obligatiilor
studentului, Anexa la OM nr. 4394/2023, a documentelor interne ale UNITBV — “"Metodologia privind
evaluarea periodica a calitatii profesionale a personalului didactic” si procedura specifica “Evaluarea
activitatii didactice de cdtre studenti”. Scopul evaludrii este stabilirea perceptiei studentilor cu privire la
prestatia cadrului didactic din perspectiva calitdtii actului de predare, a relatiei cu studentii si a sprijinirii
invatarii.

Procesul este coordonat de CEAC-U, cu sprijinul Oficiului de asigurare a calitatii, cu implicarea
prodecanului responsabil cu asigurarea calitatii, a directorului de departament si a CEAC-D.

Se respectd anonimatul si confidentialitatea datelor.

Completarea chestionarelor pentru evaluarea activitdtilor desfasurate la curs si aplicatii si respectarea
criteriilor de evaluare se efectueaza online prin intermediul aplicatiei “Evaluarea activitdtii didactice de
cdtre studenti”, disponibila pe pagina de intranet a universitatii.

IIl. REZULTATE SINTETICE ALE EVALUARII

In anul universitar , semestrul 1 s-a organizat evaluarea activitatii didactice pentru toate disciplinele
(distinct pentru curs si aplicatii) derulate conform planului de invatdmant si statului de functii, prestata
de toate cadre didactice titulare si asociate.

Evaluarea a avut loc in perioada 17 noiembrie 2025 -15 ianuarie 2026 pentru evaluarea pe parcursul
semestrului | siin perioada 19.01-10.02.2026 pe parcursul sesiunii de examene.

Evaluarea s-a realizat pe baza chestionarului asociat procedurii specifice “Evaluarea activitatii didactice
de catre studenti”, aplicat unui numar de 768 studenti, inmatriculati in anul universitar 2025-2026 la
toate programele de studii studii si s-au obtinut 400 raspunsurila evaluarea pe parcursul semestrului
si 96 la evaluarea din timpul sesiunii.

Sinteza la nivel de program de studii a gradului de implicare si evaluare a activitatii didactice de catre
studenti este prezentata in tabelele1.1 si 1.2:

Tabelul 1.1. Evaluare pe parcursul semestrului - calculate in functie de totalul general

Studenti care au Chestionare completate DEv (%) CDEv (%)
completat chestionare (%) (%)

C A C A C A C A
30.86 21.22 3.88 2.67 66.67 58.59 70.45 65.91
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Tabelul 1.2. Evaluare in timpul sesiunii - calculate in functie de totalul general

Studenti care au Chestionare completate DEv (%) CDEv (%)
completat chestionare (%) (%)
C A C A C A C A
6.9 5.6 0.87 0.7 46.46 37.37 56.82 52.27

DEv - discipline, conform stat de functii, pentru care studentii au completat chestionare;
DPEv - discipline propuse pentru evaluarea activitatii didactice, conform stat de functii;
CDEv - cadre didactice pentru care studentii au completat chestionare;

CDPEv - cadre didactice propuse pentru evaluare.

Tabelul 1.3 - Numarul de evaluari pe curs (C)/aplicatii (A) la nivel de disciplina si cadre didactice

Tip NrCrt Nr An  Disciplina Nr Stud NrEval NrEval
(note) Semn Exam

C  Licenta/ Cufrecventd / Controlul si expertiza produselor alimentare

1 11 Biochimie Il 41 0 1

2 21 Elemente de inginerie mecanica | 41 1 0

3 31 Analiza produselor alimentare 46 1 1

4 4 111 Control sanitar veterinar si siguranta 46 5 3
alimentelor

5 511 Politici si strategii globale de 46 2 2

securitate alimentara

6 6 Procesare minim atermicd si termicaa 46 12 1
produselor alimentare

7 7 1 Tehnologii generale in industria 46 2 1
alimentara |
8 8 IV Controlul calitatii produselor de 28 1 1
origine animalad
9 9 IV Controlul calitatii produselor de 28 1 0
origine vegetala
10 10 IV Controlul si asigurarea calitatii in 28 2 1
industria alimentara
11 Y Expertiza si sigurantd alimentara | 28 1 1
12 12 IV Marketing 28 2 1
13 13 IV Principii si metode de conservare a 28 0 1

produselor alimentare

Licenta / Cu frecventd / Ingineria produselor alimentare

14 14 | Biochimie 33 2 0
15 15 I Coloizi in industria alimentara 33 1 0
16 161l Elemente de inginerie mecanica | 33 2 0
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17 1711 Limba spaniola Il 11 1

18 18 1 Microbiologie generala 33 1

19 19 1l Operatii unitare in industria 33 2
alimentara |

20 20 1l Aditivi si ingrediente in industria 32 0
alimentara

21 21 IV Marketing 21 1

Licenta / Cu frecventd / Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

22 22 | Chimie | 45 4
23 23 | Ecologie si protectia mediului 45 1
24 241 Etica si integritate academica 45 0
25 251 Fizica si climatologie 45 16
26 26 | Limba engleza | 36 1
27 27 1 Limba spaniola | 3 4
28 28 | Matematica 45 7
29 29 I Bazele economiei 50 3
30 301 Drept 50 0
31 311 Geniu rural 50 1
32 321 Limba engleza Il 11 0
33 331 Microbiologia alimentelor 50 1
34 3411 Tehnologii alimentare tradi ionale 50 0
35 35 1 Comportamentul si protectia 35 2
consumatorului
36 36 1l Constructii agroturistice 35 3
37 37 1l Finantare si creditare 35 5
38 38 1lI Managementul calitatii 35 2
39 39 1l Politici turistice comunitare 35 3
L0 40 11l Tehnologia si valorificarea produselor 35 3
de origine animala
41 41 1 Utilaje tehnologice | 35 6
42 42 1V Dezvoltare rurala 39 3
43 43 IV Management in alimentatie publica si 39 3
agroturism
Licenta / Cu frecventd / Inginerie si management in industria turismului
L vy Bazele utilizarii calculatoarelor 58 2
45 45| Chimie 58 3
46 461 Ecologie si protec ia mediului 58 2
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47 471 Etica si integritate academica 58 2 1

48 48 | Fizica si climatologie 58 18 1
49 491 Institutii, mecanisme si terminologii 58 3 1
comunitare
50 50 | Limba franceza | 34 1 1
51 51 1 Matematica 58 1 1
52 52 i Bazele economiei 47 4 2
53 53 i Bazele managementului 47 1 1
54 54 I Informatica aplicata 47 0 1
55 55 I Limba engleza lll 30 0 1
56 56 I Logistica sistemelor turistice 47 1 1
57 57 1 Managementul calitatii 47 0 1
58 58 I Materii prime alimentare 47 0 2
59 59 1l Dezvoltarea si valorificarea turistica a 43 5 0

spatiului rural

60 60 IlI Hotelul - economie i management 43 4 0

61 61 Il Instalatii pentru agrement in turism 43 3 0

62 62 I Managementul investitiilor 43 3 0

63 63 IlI Metode si tehnici de obtinere a 43 2 0
produselor alimentare

64 64 1l Politici macroeconomice in turism 43 2 0

65 65 Il Sigurantd alimentara si protectia 43 2 0
consumatorului

Masterat / Cu frecventd / Inginerie gastronomica (limba englezd)

66 66 | Etica si integritate academica Il 9 0 1

67 67 | Evaluarea senzoriala a alimentelor 9 0 1

68 68 | Psihologia alimentatiei umane 9 0 1

69 69 | Tehnici gastronomice 9 0 1

Masterat / Cu frecventa / Inginerie si management in ospitalitatea de lux (in limba engleza)

70 70 | Eticd si integritate academica 14 2 0

71 711 Ingineria si proiectarea 14 3 0
infrastructurilor specifice unitatilor
HORECA de lux

72 72 | Sisteme integrate inteligente pentru 14 2 0
ospitalitate de lux sustenabila

73 73 1 Strategii financiare pentru afacerile de 14 4 0
lux
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Tendinte in hotelurile, resorturile si
evenimentele de lux

Autorizare si control in alimentatie
publica si agroturism

Eticd si integritate academica |l

Instrumente software pentru
ospitalitate si turism

Tehnici si cercetari de marketing

Arta culinard si gastronomie
interna ionala

Managementul evenimentelor si
activitatilor de agrement

Managementul resurselor si
produselor locale

Turism international

Auditarea sistemelor de analiza a
riscurilor in industria alimentara

Conditionarea produselor agricole de

origine vegetald

Trasabilitatea produselor agricole si
alimentare

DPEv:85; DEv_Sem:66; DEv_Exam:46

CDPEv:34; CDEv_Sem:31; CDEv_Exam:25

Biochimie Il

Eticd in industria alimentara
Limba spaniola IV

Microbiologie generala

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara

Aditivi si ingrediente in industria
alimentard

Control sanitar veterinar si siguranta
alimentelor
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Procesare minim atermica si termica a
produselor alimentare

Tehnologii generale in industria
alimentard |

Utilaje Tn industria alimentara |

Utilaje in industria alimentara | -
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Expertiza si sigurantd alimentara |
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Licenta / Cu frecventd / Ingineria produselor alimentare

Biochimie

Coloizi in industria alimentara
Elemente de inginerie mecanica |
Microbiologie generala

Controlul i asigurarea calitatii in
industria alimentard

Proiectarea produselor noi

Bazele utilizarii calculatoarelor
Ecologie si protectia mediului
Educatie fizica si sport |

Eticd si integritate academica
Fizica si climatologie

Limba engleza |
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Bazele economiei
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Geniu rural

Limba engleza Il
Microbiologia alimentelor
Tehnologii alimentare traditionale
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Politici turistice comunitare
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Tehnologia si valorificarea produselor
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Dezvoltare rurala

Bazele utilizarii calculatoarelor
Chimie

Ecologie si protectia mediului
Etica si integritate academica
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Institutii, mecanisme si terminologii
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Informatica aplicata
Limba engleza Il

Limba spaniola Ill
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Masterat / Cu frecventa / Inginerie gastronomica (limba engelza)

152 67 | Evaluarea senzoriald a alimentelor 9 0 1
153 68 | Psihologia alimentatiei umane 9 0 1
154 69 | Tehnici gastronomice 9 0 1

Masterat / Cu frecventa / Inginerie si management in ospitalitatea de lux (in limba engleza)

155 70 | Etica si integritate academica 14 1 0

156 711 Sisteme integrate inteligente pentru 14 1 0
ospitalitate de lux sustenabila

157 72 | Strategii financiare pentru afacerile de 14 2 0
lux

158 731 Tendinte in hotelurile, resorturile si 14 1 0

evenimentele de lux

Masterat / Cu frecventd / Management in ospitalitate si eco-agro turism

159 74 1 Autorizare si control in alimentatie 27 0 1
publica si agroturism

160 75 | Eticd si integritate academica Il 27 0 1

161 76 | Instrumente software pentru 27 0 1
ospitalitate si turism

162 77 | Tehnici si cercetari de marketing 27 0 1

163 78 I Arta culinara si gastronomie 26 6 0
interna ionala

164 79 I Managementul evenimentelor si 26 16 0
activitatilor de agrement

165 80 II Managementul resurselor si 26 6 0
produselor locale

166 81 Il Turism international 26 6 0

Masterat / Cu frecventa / Sisteme de procesare si controlul calitd ii produselor agroalimentare

167 82 i Conditionarea produselor agricole de 29 0 1
origine vegetala

168 83 I Proceduri de expertizare prin 29 0 1
examene de laborator a produselor
agricole si alimentare

163 43
DPEv:81; DEv_Sem:58; DEv_Exam:37

CDPEv:34; CDEv_Sem:29; CDEv_Exam:23

400 96
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Sinteza la nivel de program de studii a nivelurilor de performanta obtinute in urma evaludrii activitatii didactice — CURS,
este prezentata in tabelul 2:

Tabelul 2
Dimensiuni S M R
1.0rganizarea cursului/ seminarului 1.89 3.27 4.71
2.Strategii de instruire 1.61 3.14 4.76
3.Mijloace si materiale didactice/resurse de invatare 1.72 3.04 4.65
4 .Relatia profesor — student, climatul educational 1.86 3.36 4.75
5.Calitatea invatdrii studentilor (proces si produs) 1.58 3.12 4.70
6.Aprecierea globala a calitatii cursului/ seminarului 1.58 3.15 474
7.Implicarea si participarea studentului 1.86 3.28 3.95
8.Respectarea criteriilor de evaluare a studentilor 1.95 3.26 4.85

Sinteza la nivel de program de studii a nivelurilor de performanta obtinute in urma evaludrii activitatii didactice -
APLICATII, este prezentatd in tabelul 3:

Tabelul 3
Dimensiuni S M R
1.0rganizarea cursului/ seminarului 1.77 2.98 4.76
2.Strategii de instruire 1.42 2.98 L4.74
3.Mijloace si materiale didactice/resurse de invatare 1.94 3.04 4,70
4 .Relatia profesor — student, climatul educational 1.72 3.31 4.75
5.Calitatea invatdrii studentilor (proces si produs) 1.59 2.82 4.69
6.Aprecierea globald a calitatii cursului/ seminarului 1.47 3.42 4.73
7.Implicarea si participarea studentului 1.50 3.22 4.06
8.Respectarea criteriilor de evaluare a studentilor 1.69 2.93 4.91

IIl. PREZENTAREA GRAFICA A REZULTATELOR EVALUARII

Pentru evaluare s-a folosit o scald cu cinci grade de apreciere:

11n foarte micd masurd |2 Tnmicd mdsurd |3 Asasiasa 4 inmaremdsurd | 5infoarte mare masurd
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IV.CONCLUZII S| MASURI DE IMBUNATATIRE

Analiza procesului in ansamblu a evidentiat o ratdrelativ scazuta de participare a studentilor la completarea
online a chestionarelor de evaluare pentru programul de studiu, desi adesea li s-a amintit studentilor (la orele de curs
si de aplicatii) de importanta si necesitatea completdrii chestionarelor care vizau evaluarea cadrelor didactice.
Tototdats, s-a constatat cd unele cadre didactice nu au fost evaluate, desi au avut ore de curs si aplicatii in semestrul

Aceasta situatie are mai multe cauze: implicarea redusa a studentilor si a membrilor din comisia CEAC_D, a
coordonatorilor programelor de studii si a tutorilor de an, teama studentilor pentru faptul ca procesul de evaluare nu

este total securizat din punct de vedere al identitdtii evaluatorilor.
Masuri propuse pentru imbundtdtirea activitdtii didactice

- In vederea imbunatatirii procesului de evaluarea a activititii cadrelor didactice, se va initia pe platforma e-
learning cursul Activitati cu studentii IMAT, unde vor fi postate informatiile primite de la Oficiul de Asigurare a
calitatii privind calendarul si procesul de evaluare a activitdtii cadrelor didactice; beneficiarii acestui curs vor fi
studentii tuturor programelor de studii de la departamentul IMAT (licentd si master), precum si cadrele didactice
responsabile cu calitatea si tutorii de an.

- O implicare mai profunda a membrilor din comisia CEAC-D si in special a coordonatorilor programelor de studii,
a tutorilor de an dar si a celorlalte cadre didactice

- Constientizarea studentilor cu privire la importanta activitatii de evaluare a cadrelor didactice atat pentru ei cat
si pentru toate cadrele didactice, insistandu-se asupra faptului ca procesul de evaluare este total securizat din
punct de vedere al identitatii evaluatorilor

- Seimpune necesitate unor intalniri ale studentilor cu tutorii si coordonatorii PS, fixarea unor date pentru aceste
intalniri pe PS in vederea identificarii dificultatilor intampinate de studentiin procesul de insusire a cunostintelor
specifice in special in cazul disciplinelor predate de cadre didactice care au fost evaluate cu scorul "scdzut” si
"mediu”

- Realizarea de chestionare referitoare la sondarea opiniei studentilor cu privire la calitatea actului didactic
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- Sunt necesare intalniri ale cadrelor didactice pe PS, in care sd fie prezentate fisele de disciplind de la programul
de studii respective in vederea identificarii de solutii pentru eliminarea unor probleme in special in cazul
disciplinelor la care cadrele didactice au primit scorul de evaluare “scazut” si “mediu”.

- Organizarea unor intalniri in care reprezentanti din mediul economic sau parteneri institutionali pot fi implicati
in procesele de asigurare interna a calitatii programelor de studii; viitorii angajatori ar putea fi astfel consultati
referitor la disciplinele din planurile de invatamant, la cerintele care se impun pentru integrarea studentilor pe
piata muncii.

Raportul a fost aprobat in sedinta Consiliului de facultate din data de 16.03.2026.

Data:16.03.2026

Decan, Prodecan,
Prof. dr. ing. Vasile Padureanu Conf. dr.ing. Carmen Liliana
Badarau
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