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FI$A LABORATOARE DIDACTICE

Universitatea 7ransil/vania din Brasov
Facultatea de Alimentatie si Turism
Departament IMAT

Fl$ﬂ LABORATOR DIDACTIC

—

Denumire laborator — RETEA DE CALCULATOARE L10 ICDT
Disciplina deservitd - Integrated Smart Systems for Sustainable Luxury Hospitality
Sisteme Integrate Inteligente pentru Ospitalitate de Lux Sustenabila

N

3. Locatie(corp clddire, sala): ICDT, L10 etaj
4. Numadr de locuri (studenti) - 25
Dotare: aplicatii software specifice inginerie si managementului in domeniul ospitalitatii de lux; prelucrarea

datelor, coordonarea retelei de calculatoare Corp R, centru comunicatii Internet prin LAN si wireless.

Nr. Denumire Caracteristici An
crt. fabricatie
1 Calculator Flamingo Gemina E | Intelcore 2 Duo E6550 (2,33 GHz, 4M, Cache L2, FSB 2021
2180, 25 bucati 1333, LGA 775, BOX)
Sisteme de operare, 25 bucati | MS WNDOWS, OPEN OFFICE 2021
Aplicatii software specifice S2S, Medallion PMS, Fidelio, aplicatii de domotica 2024
inginerie si managementului in
domeniul ospitalitatii de lux

Data:
22.11.2024
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Universitatea 7ransil/vania din Brasov
Facultatea de Alimentatie si Turism
Departament IMAT

Fl$ﬂ LABORATOR DIDACTIC

1. Denumire laborator: LABORATOR UTILAJE PANIFICATIE SI PATISERIE
2. Disciplina deservitd: Innovative Technologies and Process Management in Bakery and Pastry for Luxury
Hospitality (Tehnologii Inovatoare si Managementul Proceselor in Brutdrie si Patiserie pentru
Ospitalitate de Lux)
3. Locatie(corp cladire, sald) Cantina Memo.
4. Numdr de locuri (studenti) — 25
5. Dotare
Nr. Denumire Caracteristici An fabricatie
crt.
1 Statie pilot panificatie + 7 - malaxor cu brat spiral SL 50 2008
accesorii - presa semiautomata pentru divizat

aluat SQ10

- masind conicd de format rotund T1 Ni

- masind de modelat lung

-dispozitiv de presare RO-CR-600

- dospitor F5

- cuptor cu tuburi termice MSR 4C
2 Unitate pregdtire materii - cerndtor de fdina SF 100 2008

prime faina
3 Accesorii patiserie - accesorii productie patiserie 2024
- plita 2000 W
- cuptor electric de mica
capacitate 2000 W

Data:

22.11.2024




Universitatea Transilvania din Brasov

Facultatea de Alimentatie si Turism

Departamentul de Ingineria si Managementul Alimentatiei si Turismului

FISA LABORATOR DIDACTIC

1. Denumire laborator: Tehnologii Agroalimentare si Ecologice,

2. Disciplina deservita: Produse din carne si lapte pentru consumatorii de lux

3. Locatie (corp cladire, sala): RI9

4. Numar de locuri (studenti): 25

5. Dotare:

Nr. | Denumire Caracteristici An
fabricatie

crt.

1. Robocut Microcuter pentru maruntirea coloidala a materiilor 12,2010

prime alimentare
2. Malaxor de laborator Capacitate cuva 71 05/2016
3. Refractometru de Masoard indicele de refractie si continutul de zaharin | 11/2017
mana Bx
4, Termometru cu sonda Domeniu: -10°C/ +200°C 11/2017

Acuratete:0.1°C
Afisaj LCD
Tijainox 120 mm

Optional: etalonare BRML

Domeniu: -10°C/ +200°C
Acuratete:0.1°C
Afisaj LCD

Tijainox 120 mm




5. Sticlarie de laborator Pahare Berzelius, Erlenmayer, eprubete, cilindrii 2007
gradati etc.
6. Microscop laborator Focusare Mecanism cu pinion, coaxial pentru reglaj 12,2007
b500tsp grosier si fin. Focusare fina cu gradatii de 0,002 mm.
Deplasare pe verticalda 30mm, control al tensiunii de
reglare si mecanism de protectie a lamei Condensator
ABBE centrabil si ajustabil pe verticala, cu lentila
dubla N.A. 1.25 suport pentru filtre de culoare,
diafragma iris. Tip lluminare X-led Tehnology cu Led
de inaltd intensitate; Sistem Koehler cu diafragma,
reglarea intensitatii.
7. Cuptor electric Maxigel | Convectie 05,2016
8. Refractometru de Domeniu de mdsurad: salinitate: 0-28% 08/2017
mana salinitate HPF
Rezolu ie: salinitate: 0,2% cu ATC
006
Compensare temperatura: 10°C — 30°C
9. Ph-metru produse Ideal pentru mdsurarea valorii pH a produselor semi- | 11/2017
alimentare semisolide | solide, produselor alimentare vascoase sau ce contin
rotein (de ex. Branza procesatd, fructe) si lubrifianti
de racire amestecati cu apa
10. | Thermomix digital Robot de bucdtdrie ultraperformant 12/2017
11. | Soxlet System de extractie a grasimilor 2015

Data: 08.01.2025




Universitatea 7ransil/vania din Brasov
Facultatea de Alimentatie si Turism

Departament IMAT

FISA LABORATOR DIDACTIC

1. Denumire laborator:—~ GASTRONOMIE si ARTA CULINARA
2. Discipline deservite: Ingineria bucdtdriei cu stele Michelin,
Preparate principale si deserturi montate |a farfurie si cu semndturd
Inginerie gastronomicd
Tehnici de procesare culinara a produselor alimentare
Tehnici si tehnologii de alimentatie organica in restaurante
3. Loca ie: Corp R, RP8

4. Numar de locuri (studenti): 20

5. Dotare:
Nr. Denumirea Caracteristici
Crt.
1. Ansamblu stand gastronomic Expunere preparate studenti
2. Masina tocat carne+cutter+cantar Alimentare: 230V - 50Hz
profesional Putere: 0,75kW
Dimensiuni (LxAxH): 370x220x440mm
Greutate: 19kg
3. Boluri inox Set boluri din inox. Diametre boluri inox: 14, 16, 18, 22, 24
cm.
4., Ceaun inox 0,8 litri, material; otel inoxidabil
5. Cratitd inox, oale inox Din otel inoxidabil calitate superioara 18/10
6. Cuptor electric Gorenje Tip: Electric Clasa energetica: A Capacitate: 60 litri Numar
programe gatit: 4 Aprindere: Electrica, iluminare
Ventilare: Da Ceas digital: Nu Echipament: 1 x gratar 1 x




tava universal

Functii: Incalzire convetionald, Infra-grill mic, Infra-grill
mare.

Incalzire cu ventilator

7. Cutite bucatdrie, batator de carne, Ustensile necesare pentru prepararea retelor in cadrul
disciplinelor de specialitate.

cos paine, furculita friptura, pild ascutit,
polonic, pson, presa usturoi etc. Suport
polonic, tacam bucatdrie, tocdtoare.

8. Grdtar aragaz fontd Dimneiune 360x180

9. Oliviera set condimente- 3 piese Materiale: sticla si otel inoxidabil

10. Pahare 24 buc.

11. Plita vitroceramica Gorenje Plitd incorporabild pe gaz, 4 arzdtoare protejate aprindere
electrica la o mana, gratare fontd,baza inox

12. Tavi cuptor inox — 2 buc ,teflon- 1 buc, Tnél’gime disponibila: 20, 40, 65, 100, 150, 200mm

tavi tort, Tel
13. Tigaie inox, tigaie teflon
14, Farfurii prezentare
Data:

10.01.2025




Universitatea Transilvania din Bragov
Facultatea de alimentatie si turism
Departamentul Ingineria si managementul alimentatied si turisrmului

FISA LABORATOR DIDACTIC

1. Denumire laborator: LABORATOR TEHMNOLDGI AUMENTARE FERMENTATIVE

2. Disciplina deservitd: Concepte eco-luxury pentru bauturi 5i cafea

3. Locatie |corp cladire, sala): rP2

4. Numar de locuri (studenti): 25

5. Dotare:

- evaluarea calitativd a alimentelor prin metode de analizd senzoriald a produselor alimentare
in conformitate cu standardele 150/SR 150;
- organizare de teste cu consumatori (teste hedonice) privind preferinta fatd de anumite

produse alimentare;

- organizarea de teste descriptive si de diferentiere (calitative si/sau cantitative) pentru
evaluarea unui produs alimentar;
- aplicarea analizei senzoriale ca parte a evaludrii calitatii globale a produselor alimentare in
cadrul proiectelor de cercetare;
- corelarea analizei senzorale cu caracteristicile fizico-chimice ale alimentelor si perceptia

consurmatorilar;
- Echipamente [denumire, caracteristici, an de fabricatie)

Nr. Denumire Caracteristici A

ort. fabricatie

1 Analizor bere Fermentostar Determinarea gradului de fermentare a mustului 12/2007
de bere 5 a concentratiei alooolice

2 Analizor €05 ICC-Hoffrmans Determing contintul de de CO- din bawturile 122007
cariogazoase

3 Ebuliometru digital Dretermina continutul de alcool din vinuri 12/2007

4 Aparat automat de determinare Determinarea continutului de sulf liber si total din - | 02/2008

dioxid de sulf liber winuri

5 Fotometru culoare 5 fenoli Determinarea continutului de fenoli sia culorii la 04/2011
winurile rosii.

[ Fotometru pentru aciditate Determinarea acidului tartric din vinuri 042011
7 Trusa laborator vinotehnicd Densitate g-cm3: 0.5000 — 20000 02/2008
500.0 - 2000.0

Temnperaturd +10 - +50° C

Acuratete: Densitate T 0L0005

Temperatura 027 ¢

wol. Probd: 50 mi.

Afisaj: LCD 2 x 16 caractere
B LE MEZ DU WIN 54 AROMES 54 da arome de inaltd calitate; arome primare, 2021

FRANCAIS secundare si tertiare prezente in vin

] ‘Wine Faults Set 17 arome Defectele Vinului 2021
10 pH-metre Determinarea pH-ului produselor allimentare 2022




11 Espressor automat KRUPS Essential
EABLGST0

Produsul este prevazut cu un recipient pentru 260
g de boabe de cafea i un rezervor pentru apa de
1.7 L. Prepara o cafea delicioasa imediat ou
ajutorul ecranului LCD intuitiv si de mar
dimensiuni si obtine un control perfect si rezultate
personalizate datoritd celor 3 nivale de
temperatura 5i de rasnire. Produsul este prevazut
cu o functie de memorare. Combinatia ntre setul
Auto Cappuccing X56000 5i duza de abur oferd o
spumi de |apte densd, perfects pentru un
Cappuccing sau un caffe latte desdvarsit.

12 Aparat de cafea turceasca BEKO
BEE2300ALB

Functie ce permite cbtinerea prin fierbere a
consistentei si gustului excelent al cafelei.

13 Cafetiera Catler CM 4012

Prepararea cafelei filtrate
Caractenistici generale si specificatii tehnice:
* Dozare +/- 3 grame la 1 kg;
*  Cantar incorporat;
*  Reglare temperature de extractie de 30 la
98 °c;
*  Timer — start programabil;
* Functie de detartraj;
*  Program automat;
» Selectare a raportului de cafea
apa 1:10 pana la 1:20;
* Incalzeste apa pana la 100 de grade.

- Tehnica IT
- Software

Data: 08012025




Universitatea Transivenia din Bragov
Facultatea: Alimentatie si Turism
Departament: IMAT

FISA LABORATOR DIDACTIC

1. Denumire laborator: Elemente de arhitecturd sl amenajare a spatiilor din turism

2. Discipline deservite: Arhitecturd Inspiratd din naturd in proprietdtl de lux din ospitalitate
Constructli turistice, modernizari sl elemente de arhitecturd
Amenajarea turisticd a teritoriubul
Planificarea si designul spatiilor din domeniul culinar

3. Locatie (corp didire, sala): RI7
4. Nurndr de locurl (studentl): 20

5. Dotare:
1. Echipamente pentru prolectare $i modelare
- Calculatoare cu specificatii ridicate (procesor rapld, memorie RAM mare, plicl grafice profesionale)
pentru utilizarea software-urllor de prolectare 30.
- Software de design sl modelare:
- AutoCAD, Rhino, Grasshopper (pentru design parametric), Revit, SketchUp.
- Software specializat pentru modelare biomimeticd, cum ar fi Generative Design Autodesk;
- Imprimante 30 pentru prototiparea structurilor inspirate din naturs.
- Scannere 3D pentru digitalizarea elementelor naturale, cum ar fi frunze, cochilii sau alte forme
arganice.
- Colectil digitale despre structurl, forme, 5i sisteme naturale.

Data: 10.01.2025



