
 

Domeniul de studii universitare de masterat - Inginerie și management 
Programul de studii – Inginerie și management în ospitalitatea de lux (în limba engleză) - EMLH 

 
Anexa A.2.6 

FIȘĂ LABORATOARE DIDACTICE 
 

Universitatea Transilvania din Braşov 
Facultatea de Alimentație şi Turism  
Departament IMAT 

 
FIȘĂ LABORATOR DIDACTIC 

 
1. Denumire laborator – REȚEA DE CALCULATOARE L10 ICDT 
2. Disciplina deservită  -  Integrated Smart Systems for Sustainable Luxury Hospitality 

  Sisteme Integrate Inteligente pentru Ospitalitate de Lux Sustenabilă 
3. Locație(corp clădire, sală): ICDT, L10 etaj 
4. Număr de locuri (studenți) - 25 
Dotare: aplicații software specifice inginerie şi managementului în domeniul ospitalității de lux; prelucrarea 
datelor, coordonarea rețelei de calculatoare Corp R, centru comunicații Internet prin LAN şi wireless. 
 

Nr. 
crt. 

Denumire Caracteristici An 
fabricație 

1 Calculator  Flamingo Gemina E 
2180, 25 bucati 

Intelcore 2 Duo E6550 (2,33 GHz, 4M, Cache L2, FSB 
1333, LGA 775, BOX) 

2021 

2 Sisteme de operare, 25 bucati MS WNDOWS, OPEN OFFICE 2021 
3 Aplicații software specifice 

inginerie şi managementului în 
domeniul ospitalității de lux 

S2S, Medallion PMS, Fidelio, aplicații de domotica 2024 

         
             Data:                                                                             Nume titular disciplină 
   22.11.2024                               Prof. dr. ing. Liviu GACEU 
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Universitatea Transilvania din Braşov 
Facultatea de Alimentație şi Turism  
Departament IMAT 

 
FIȘĂ LABORATOR DIDACTIC 

 
1. Denumire laborator: LABORATOR UTILAJE PANIFICAȚIE SI PATISERIE 
2. Disciplina deservită: Innovative Technologies and Process Management in Bakery and Pastry for Luxury 

Hospitality (Tehnologii Inovatoare și Managementul Proceselor în Brutărie și Patiserie pentru 
Ospitalitate de Lux)                                

3. Locație(corp clădire, sală) Cantina Memo. 
4. Număr de locuri (studenți) – 25 
5. Dotare 

 
Nr. 
crt. 

Denumire Caracteristici An fabricație 

1 Stație pilot panificație + 7 
accesorii 

- malaxor cu braț spiral SL 50 
- presă semiautomată pentru divizat 
aluat SQ10 
- mașină conică de format rotund T1 Ni  
- mașină de modelat lung 
 -dispozitiv de presare RO-CR-600 
- dospitor F5 
- cuptor cu tuburi termice MSR 4C 

2008 

2 Unitate pregătire materii 
prime faina 

- cernător de făină SF 100 2008 

3  Accesorii patiserie - accesorii producție patiserie 
- plita 2000 W 
- cuptor electric de mica 

capacitate 2000 W 

2024 

               
 
               Data:                                                                 Nume titular disciplină 
          22.11.2024                   Prof. dr. ing. Liviu Gaceu 
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Universitatea Transilvania din Braşov 

Facultatea de Alimentație și Turism 

Departamentul de Ingineria și Managementul Alimentației și Turismului 

 

FIŞĂ LABORATOR DIDACTIC 

 

1. Denumire laborator: Tehnologii Agroalimentare și Ecologice, 

2. Disciplina deservită: Produse din carne și lapte pentru consumatorii de lux 

3. Locație (corp clădire, sala): RI9 

4. Număr de locuri (studenți): 25 

5. Dotare: 

 

Nr. 

crt. 

Denumire 
 

Caracteristici An 
fabricație 

1. Robocut Microcuter pentru mărunțirea coloidala a materiilor 
prime alimentare 

12, 2010 

2. Malaxor de laborator Capacitate cuvă 7l 05/2016 

3. Refractometru de 
mână 

Măsoară indicele de refracție și conținutul de zahăr în 
Bx 

11/2017 

4. Termometru cu sonda Domeniu: -10°C / +200°C 
Acuratete:±0.1°C 
Afisaj LCD 
Tija inox 120 mm 
Optional: etalonare BRML 

Domeniu: -10°C / +200°C 
Acuratete:±0.1°C 
Afisaj LCD 
Tija inox 120 mm 

11/2017 
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5. Sticlărie de laborator Pahare Berzelius, Erlenmayer, eprubete, cilindrii 
gradați etc. 

2007 

6. Microscop laborator 
b500tsp 

Focusare Mecanism cu pinion, coaxial pentru reglaj 
grosier și fin. Focusare fină cu gradații de 0,002 mm. 
Deplasare pe verticală 30mm, control al tensiunii de 
reglare și mecanism de protecție a lamei Condensator 
ABBE centrabil și ajustabil pe verticală, cu lentilă 
dublă N.A. 1.25 suport pentru filtre de culoare, 
diafragma iris. Tip Iluminare X-led Tehnology cu Led 
de înaltă intensitate; Sistem Koehler cu diafragma, 
reglarea intensității. 

12,2007 

7. Cuptor electric Maxigel Convecție 05,2016 

8. Refractometru de 
mână salinitate HPF 
006 

Domeniu de măsură: salinitate: 0-28% 

Rezoluţie: salinitate: 0,2% cu ATC 

Compensare temperatură: 10oC – 30oC 

08/2017 

9. Ph-metru produse 
alimentare semisolide 

Ideal pentru măsurarea valorii pH a produselor semi-
solide, produselor alimentare vâscoase sau ce conțin 
 rotein (de ex. Brânză procesată, fructe) și lubrifianți 
de răcire amestecați cu apă 

11/2017 

10. Thermomix digital Robot de bucătărie ultraperformant 12/2017 

11. Soxlet System de extracție a grăsimilor  2015 

 

Data: 08.01.2025 

   

 

                                       Conferențiar dr. ing. Cristina Maria CANJA 
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Universitatea Transilvania din Braşov 

Facultatea de Alimentație şi Turism  

Departament IMAT 

 

 

FIŞĂ LABORATOR DIDACTIC 

 

1. Denumire laborator:–    GASTRONOMIE și ARTĂ CULINARĂ 

2. Discipline deservite:           Ingineria bucătăriei cu stele Michelin,  

       Preparate principale și deserturi montate la farfurie și cu semnătură 

    Inginerie gastronomică 

      Tehnici de procesare culinară a produselor alimentare 

      Tehnici și tehnologii de alimentație organică în restaurante  

3. Locaţie: Corp R, RP8 

4. Număr de locuri (studenți):  20 

5. Dotare: 

Nr. 

Crt. 

Denumirea 

 

Caracteristici 

1. Ansamblu stand gastronomic Expunere preparate studenți 

2. Mașină tocat carne+cutter+cântar 
profesional 

Alimentare: 230V - 50Hz 
Putere: 0,75kW 
Dimensiuni (LxAxH): 370x220x440mm 
Greutate: 19kg 

3. Boluri inox Set boluri din inox. Diametre boluri inox: 14, 16, 18, 22, 24 
cm. 

4. Ceaun inox 0,8 litri, material; oțel inoxidabil  

5. Cratiță inox, oale inox Din otel inoxidabil calitate superioara 18/10 

6. Cuptor electric Gorenje  Tip: Electric Clasa energetica: A Capacitate: 60 litri Număr 
programe gătit: 4 Aprindere: Electrică, iluminare  

Ventilare: Da Ceas digital: Nu Echipament: 1 x grătar 1 x 
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tavă universal 

 Funcții: Încălzire convețională, Infra-grill mic, Infra-grill 
mare.  

Incălzire cu ventilator 

7. Cuțite bucătărie, bătător de carne, 

coș pâine, furculiță friptură, pilă ascuțit, 
polonic, pșon, presă usturoi etc. Suport 
polonic, tacâm bucătărie, tocătoare. 

Ustensile necesare pentru prepararea rețelor în cadrul 
disciplinelor de specialitate. 

8. Grătar aragaz fontă Dimneiune 360x180 

9. Oliviera set condimente- 3 piese Materiale: sticlă și oțel inoxidabil 

10. Pahare 24 buc.  

11. Plită vitroceramică Gorenje Plită incorporabilă pe gaz, 4 arzătoare protejate aprindere 
electrică la o mână, grătare fontă,bază inox 

12. Tăvi cuptor inox – 2 buc ,teflon- 1 buc, 
tăvi tort, Tel 

Înălțime disponibilă: 20, 40, 65, 100, 150, 200mm 

13. Tigaie inox, tigaie teflon  

14. Farfurii prezentare  

     

Data:        Responsabil de laborator: 

10.01.2025    
           Conferențiar dr. ing. Cristina Maria CANJA         
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