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Domeniul de studii universitare de masterat - Inginerie si management

Programul de studii — Inginerie si management in ospitalitatea de lux (in limba englezd) - EMLH

Plan Strategic de cercetare pentru domeniul Inginerie si management

Facultatea de alimentatie si turism, Universitatea Transilvania din Brasov

Acest plan strategic de cercetare stabileste directiile prioritare pentru dezvoltarea
activitatilor stiintifice in domeniul Inginerie si management, cu aplicabilitate specifica in turism,
ospitalitate si industria alimentard. Documentul vizeaza un orizont de timp de un an, aliniindu-se
la strategia institutionald a Universitatii Transilvania din Brasov si la obiectivele specifice
Facultatii de alimentatie si turism, precum si la la planurile strategice institutionale si la directiile
nationale si internationale de cercetare. Prin consolidarea colabordrii interdisciplinare, a
parteneriatelor internationale si a relatiilor cu mediul privat, acest plan propune solutii inovatoare
pentru provocadrile actuale din domeniile vizate.

Un pilon central al acestui plan il constituie colaborarea internationalda. Universitatea
Transilvania din Brasov, prin apartenenta sa la alianta UNITA, va dezvolta proiecte comune de
cercetare in domeniul turismului sustenabil, utilizand infrastructuri si resurse comune. De
asemenea, vor fi stabilite parteneriate cu alte universitati din Europa si alte regiuni ale lumii
pentru schimburi de bune practici si implementarea de tehnologii avansate.

Pe plan local, facultatea isi propune extinderea colaborarii cu intreprinderile HORECA din
Brasov. Aceste parteneriate vor include realizarea de cercetdri personalizate, care sa rdspunda

nevoilor sectorului. Masteranzii vor fi implicati activ in aceste proiecte, elaborand lucrdri de
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disertatie comandate de intreprinderi, ceea ce va facilita aplicarea imediata a rezultatelor in

mediul economic.

A. DiReCTII DE CERCETARE
1. Inginerie si management in industria turismului

o Turism sustenabil:
= Cercetarea impactului ecoturismului asupra dezvoltarii economiei locale.
» Modele de integrare a turismului cultural si gastronomic.

o Digitalizare si inovatie in turism:
= Dezvoltarea platformelor de turism inteligent (smart tourism).
= Utilizarea realitatii augmentate pentru experiente personalizate.

o HORECA si ospitalitate de lux:
» Crearea standardelor pentru experiente personalizate in hotelurile de lux.
» Optimizarea fluxurilor operationale si a eficientei in restaurante premium.

2. Ingineria si managementul produselor alimentare

o Sustenabilitate alimentara:
= Valorificarea deseurilor alimentare prin biotehnologii.
= Dezvoltarea ambalajelor biodegradabile.

o Inovatii gastronomice:
= Cercetarea meniurilor sustenabile pentru industria HORECA.
= Dezvoltarea tehnologiilor emergente pentru prepararea alimentelor

premium.
o Sisteme de control al calitatii:

= Analiza trasabilitatii si certificarea produselor alimentare.



3. Interconectarea domeniilor alimentatie si turism
o Turism gastronomic:
= Integrarea patrimoniului culinar in produsele turistice.
» Cercetarea preferintelor consumatorilor pentru experiente gastronomice.
o Economie circulara:
» Reducerea deseurilor alimentare in unitatile turistice.

= Promovarea practicilor de reciclare si reutilizare.

B. OBIECTIVE DE CERCETARE

1. Pentru cadrele didactice

» Publicarea a cel putin 5 articole in reviste indexate ISI/Scopus.

» Dezvoltarea proiectelor interdisciplinare cu alte facultati sau parteneri internationali.

« Organizarea unui workshop national pe tema Sustenabilitdtii in ospitalitate sau pe o temad
conexa.
2. Pentru masteranzi

o Realizarea a cel putin 3 disertatii pe teme legate de turism sustenabil si ospitalitate.

» Implicareain activitati practice de cercetare prin colaborari cu partenerii HORECA.

» Participarea la conferinte studentesti pentru diseminarea rezultatelor.
3. Pentru doctoranzi

« Dezvoltarea de proiecte doctorale cu aplicabilitate in digitalizarea proceselor HORECA.

o Elaborarea de studii privind impactul tehnologiilor emergente asupra industriei
alimentare.

» Crearea unui proiect de transfer tehnologic pentru solutii gastronomice sustenabile.



C. ACTIVITATI PRIORITARE
1. Consolidarea infrastructurii de cercetare:
o Utilizarea echipamentelor moderne disponibile la centrul EBIOTEFA.
o Obtinerea de finantdri prin programe nationale si europene precum Horizon
Europe.
2. Internationalizare:
o Colaborari cu universitati din alianta UNITA pentru proiecte comune.
o Organizarea unei mobilitati pentru cadre didactice si doctoranzi.
3. Diseminare si impact:
o Publicarea rezultatelor in reviste de prestigiu si participarea la conferinte
internationale.
o Organizarea unui eveniment anual al facultatii pentru promovarea cercetdrii.
4. Instruirea tinerilor cercetatori:
o Organizarea de workshop-uri si seminarii pe teme de cercetare avansata.
o Crearea unui program de mentorat pentru masteranzi si doctoranzi.
5. Parteneriate cu intreprinderile din industria HORECA
o Formularea temelor de disertatie si licenta
o Implicareaintreprinderilor in activitati de cercetare
o lIdentificarea si accesarea finantdrilor de interes comun Crearea unui consortiu
local

o Stagii de practica si proiecte applicate

D. REZULTATE ASTEPTATE
o Cresterea vizibilitatii internationale a cercetdrii facultatii.

» Aplicabilitatea imediata a rezultatelor in industria turismului si alimentara.



o Atragerea unor finantari suplimentare pentru cercetare.

» Consolidarea colabordrii dintre mediul academic si sectorul privat.

Acest plan strategic va fi revizuit anual pentru adaptare la noile prioritati si provocari.
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