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INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

BIOCHIMIE
1. Glucide
2. Lipide

3. Protide
4. \/itamine
5. Enzime

TEHNOLOGII IN INDUSTRIA CARNII

1. Rase de bovine mixte si de carne

2. Asomarea animalelor (mecanicd, electricd, chimica);

3. Operatii preliminare sacrificarii animalelor;

4. Examinarea organelor si carcaselor animalelor asomate;

5. Definirea principalelor preparate din carne; Clasificarea preparatelor din carne;

TEHNOLOGIA PRELUCRARII LEGUMELOR SIFRUCTELOR

1. Spalarea legumelor si fructelor — masina de spdlat cu tobd rotativa

2. Sortarea legumelor si fructelor — masina de sortat dupa culoare

3. Calibrarea legumelor si fructelor — masina de calibrat cu curele divergente

4, Prelucrarea primard a legumelor si fructelor — masina universala de tdiat legume si fructe
5. Zdrobirea legumelor si fructelor — zdrobitorul cu palete

TEHNOLOGIA MALTULUI SI A BERII

1. Materii prime utilizate la fabricarea berii.

2. Schema tehnologica de fabricare a maltului

3. Schema tehnologica de fabricare a berii.

4, Plamadirea si zaharificarea plamezilor

5. Fierberea mustului cu hamei. Fermentatia alcoolicd a mustului de bere



TEHNOLOGIA SI CONTROLUL CALITATII TN INDUSTRIA ZAHARULUI
1. Materii prime pentru extractia zaharului. Definitie, clasificare, justificare.

2. Structura internd a materiilor prime destinate extractiei zahdrului.

3. Fluxul tehnologic pentru extractia zaharului. Scheme bloc, scheme structurale. Sortimente de

zahar ca produse intermediare sau produse finale.

4. Maruntirea materiilor prime destinate extractiei zaharului. Definitie, necesitate, justificarea

metodelor utilizate. Parametri calitativi.

5. Extractia zaharozei din materiile prime. Definitie, metode de extractie, scheme bloc, parametri

calitativi si cantitativi, factori de influenta.
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