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BIOCHIMIE
1. Glucide
2. Lipide
3. Proteine
4. \itamine
5. Enzime

TEHNOLOGII IN INDUSTRIA ZAHARULUI
6. Materii prime pentru extractia zaharului. Definitie, clasificare, parametri calitativi.

7. Sortimente de zahadr ca produse intermediare si produse finale: compozitie chimica, materii
prime utilizate, caracteristici organoleptice specifice.

8. Structura externd si interna a materiilor prime destinate extractiei zaharului.

9. Fluxul tehnologic pentru extractia zaharului. Scheme bloc, scheme structurale.

10. Mdruntirea materiilor prime destinate extractiei zahdrului. Definitie, necesitate, justificarea
metodelor utilizate, parametri calitativi.

11. Extractia zaharozei din materiile prime. Definitie, metode, bazele teoretice, scheme bloc,
schema unei instalatii de extractie prin difuzie continua in contracurent, parametri, factori
de influenta.

TEHNOLOGIA PANIFICATIEI

12. Fluxul tehnologic general in industria panificatiei. Metode de preparare a aluatului de

panificatie.

13. Framantarea aluatului. Variatia momentului de torsiune la arborele framantatorului.

14. Fermentarea aluatului. Parametri tehnologici. Procese care au loc in timpul fermentdrii
aluatului.

15. Modelarea aluatului. Principii de lucru. Masina de modelat cu suprafata tronconica
exterioara.

16. Coacerea aluatului. Procesecare au loc in timpul coacerii aluatului.

TEHNOLOGIA PRELUCRARII LEGUMELOR
17. Spalarea legumelor si fructelor — masina de spdlat cu tobd rotativa

18. Sortarea legumelor si fructelor — masina de sortat dupad culoare
19. Calibrarea legumelor si fructelor — masina de calibrat cu curele divergente
20. Prelucrarea primard a legumelor si fructelor — masina universala de tdiat legume si fructe
21. Zdrobirea legumelor si fructelor — zdrobitorul cu palete
TEHNOLOGII DE PRELUCRARE A PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALA
22. Normalizarea laptelui; Definitie, metode, tehnici de calcul;




23.
24,
25.
26.

Tehnologia de obtinere a smantanii de consum;
Tehnologia de fabricare a branzeturilor proaspete;
Definirea principalelor preparate din carne; Clasificarea preparatelor din carne;

Prepararea industriala a produselor de carmangerie; Obtinerea srotului si a bradtului;
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