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Minifabrica de bere intr-o pensiune turistica

IMAPA — — - — v <
Linie tehnologica pentru fabricarea vinurilor intr-o ferma agroturistica

Oenoturismul in zona Transilvania

IMIT Oenoturismul in zona Oltenia

Promovarea oenoturismului in podgoria Dealu Mare

Linie tehnologica de fabricare a berii

IPA Linie tehnologic de fabricare a vinului

prof.dr.ing. Vasile

Analiza calitatii vinului

< EPA
PADUREANU c Analiza calititii berii

Cercetari privind obtinerea bauturilor din macese

SPCCPA  |Efectul antioxidant al semintelor de strugure in vin

Cercetari si experimentale asupra calitatii vinului

Cercetari privind factorii de succes ai antreprenorilor din domeniul turismului vinicol.

MOEAT  |Aplicatii privind utilizarea inteligentei artificiale in restaurante.

Oportuntdti si provocari in cresterea vizibilitatii turismului vitivinicol in Roménia.

Pensiunea agroturistica 4.0

IMAPA Unitate de alimentatie publica cu produse de patiserie functionale

Pensiuni agroturistice cu valorificarea superioara a bio-resurselor locale

Hotel urban cu posibilitati de utilizare a resurselor energetice regenerabile

Unitati de alimentatie publica cu posibilitati de utilizare a resurselor energetice

IMIT .
regenerabile

Dezvoltarea turistica a regiunii Vama Buzaului in paradigma Turism 4.0

Linie tehmologicad modulara pentru procesarea alimentara

Linie tehnologica pentru fabricarea de produse de panificatie functionale

; g IPA
prof.dr.ing.habl. Liviu Linie tehnologica pentru valorificarea superioara a resurselor economiei albastre in

GACEU industria panificatiei




SPCCPA

Cercetari privind utilizarea extractelor din produse vegetale pentru obtinerea de produse
alimentare functionale

Proiectarea si optimizarea de produse de panificatie cu potential functional

Valorificarea superioara a subproduselor dindustria de procesare a pestelui

Utilizari ale Inteligentei Artificiale in valorificarea subproduselor din industria alimentara

MOEAT

Studiu privind eficientizarea energetica in unitatile hoteliere de marime medie.

Studiu privind implementarea elementelor de domotica in hotelurile din Romania

Strategii de reducere a risipei alimentare in sectorul HORECA

prof.dr. Florentina
MATEI

IMAPA

Unitati de patiserie in zona montana

Unitati mobile de prelucarea a fructelor pentru suc artizanal

CEPA

Analiza calitatii unor produse artizanale derivate din carne

Analiza calitatii unor vinuri artizanale din fructe de padure

Conf.dr.ing.
Ioana Comanescu

IMAPA

Practici sustenabile in agroturism. Utilizarea surselor de energie regenerabila in cadrul
unitatilor agroturistice.

Rolul agroturismului in mentinerea practicilor agricole traditionale si conservarea
elementelor de gastronomie locala.

Diversificarea serviciilor in cadrul fermei agroturistice. Infiintarea unui centru de terapie
asistata de cai, pentru persoane cu nevoi speciale

IMIT

Turismul de sanatate. Propunere de dezvoltare a unui centru de relaxare.

Studii privind turismul de Wellness si SPA in Romania. Propunere de Infiintare a unui
centru SPA de lux.

Turismul de voluntariat. Propunere de proiect privind conservarea mediului.

CEPA

Influenta proprietatilor mecanice ale materiilor prime asupra produselor finite din carne

IPA

Linie tehnologica pentru obtinerea produselor finite din carne de vanat.Influenta
proprietatilor mecanice ale materiilor prime asupra produselor finite

MOEAT

Studii privind dezvoltarea turistica a zonelor rurale din judetul Prahova.

Apicultura sustenabila. Studii privind utilizarea produselor melifere in terapiile din centre
SPA.

Conservarea si valorificarea patrimoniului cultural - modalitate de promovare a
turismului in spatiul rural

Propunere de infiintare a unui centru de relaxare in zona rurala




Bauturi alcoolice traditionale produse in fermele agroturistice.

Producerea preparatelor de patiserie din aluat dospit In pensiunile agroturistice.

IMAPA Producerea deserturilor si bauturilor pe baza de miere de albine produse in zonele
montane ale Transilvaniei
Valorificarea superioara a fructelor de padure in fermele agroturistice.
IMIT Siguranta alimentara in unitati de alimentatie publica de tip cafenea.
. Siguranta alimentara in restaurante bistro.
Conf. dr.ing — : — —_—
. . Analiza calitatii produselor alimentare tip branzeturi obtinute din migdale
Cristina Canja CEPA ’ ’
Analiza calitatii infuziilor din plante aromatice
IPA Linie tehnologica destinata obtinerii otetului balsamic utilizat in gastronomie.
Linie tehnologica pentru carnati de casa
MOEAT Integrarea gastronomiei traditionale in contextul tendintelor culinare contemporane.
Valoarea gastronomiei locale din Transilvania
SPCCPA Obtinerea de infuzii de plante imbogétite cu reziduuri din industria alcoolica.
Valorificarea reziduurilor alimentare prin fermentatie controlata.
Managementul reducerii costurilor materiale in industria alimentara. Sistem Lean
manufact.
IMAPA — . - —
Dezvoltarea afacerilor in agroturism. Restaurant cu specific local, traditional
Dezvoltarea afacerilor in mediul rural. Pensiune in casa de la tara
Diversificarea ofertei in turism. Glampingul turistic
Conf.dr.ing. Ec. IMIT Rolul creatwlta?n in c.r?gteri:a compe.tltlvllta‘,[n .afacerllor in turism. Agentie turistica
Nicolae Boian Managem.entul 1nvest1"g.1110r in afacerile din turism. Terer.l (.16 golf .
IPA Tehnologia conservarii fructelor proaspete in fermele mici. Depozit fructe
Managementul flexibilizarii afacerilor in alimentatie publica. Punct mobil de servire
MOEAT  [Rolul serviciilor specializate in turism. Firma de intretinere
Rolul creativitatii afacerilor in turism. Plan de afaceri cicloturism
Tehnici de promovare in parteneriat in domeniul HORECA. Studiu de caz: Educatie
gastronomica (include amenajarea spatiului)
IMAPA Utilizarea retelelor de socializare in promovarea afacerilor mici din domeniul HORECA.

Studiu de caz: Promovarea unei afaceri de familie

Aplicatii ale conceptului de open kitchen in cadrul unei patiserii




Conf.dr. Laura Cismaru

IMIT

Aplicatii ale conceptului de open kitchen in cadrul unei unitati de educatie in
gastronomie.

Dimensiunile modelului Big Five si importanta acestora in domeniul HORECA. Studiu
de caz: Strategii de proiectare a unui spatiu din cadrul unei unitati HORECA.

Dimensiunile modelului Big Five si importanta acestora in domeniul resurselor umane
din HORECA. Studiu de caz: Strategii de management al resurselor umane

Munca intensiv emotionala din domeniul HORECA si strategii specifice. Studiu de caz:
Strategii de management al resurselor umane.

Tehnici de promovare in parteneriat in domeniul HORECA. Studiu de caz: Educatie
gastronomica (include amenajarea spatiului)

MOEAT

Cercetare privind conceptul de Food Fusion in Romania

Cercetare privind alegerea strategiilor specifice muncii intens emotionale in cazul
lucratorilor HORECA din Romania

Conceptul de marketing colaborativ aplicat in patiserie/restaurant. Management de
restaurant

Conceptul de food porn aplicat in patiserie

Cercetare privind posibilitatea implementarii conceptului de "Meilleurs Ouvriers de
France" (Cel mai bun artizan din Franta) in Romania (gastronomie)

Cercetare privind posipilitatea Implementartt conceptulut de “vieriteurs Apprentis de
France" (Cea mai buna calfa/ucenic din Franta) in Romania (gastronomie)

Conf.dr. ing. Carmen
Badarau

IPA

Linie tehnologica de obtinere a sucului de zmeura cu adaos de extracte naturale (menta)

Linie tehnologica de obtinere a inghetatei cu adaos de flori cu adaos de flori comestibile.

CEPA

Calitatea unor conserve din fructe (gemuri fara zahar cu adaos de uleiuri esentiale cu
efect antiseptic)

Calitatea unor produse lactate cu adaos de extracte din plante medicinale

Controlul calitdtii pe fluxul de obtinere a sucului din sfecld rosie, morcov si catina

SPPCPA

Influenta unor adaosuri de produse apicole (polen, pasturd) asupra unor indicatori de
calitate ai inghetatei

Oportunitatea utilizarii unor uleiuri esentiale pentru imbunatatirea conservabilitdtii unor
mezeluri

Influenta unor adaosuri de extracte din flori comestibile asupra calitatii unor produse
lactate

Cercetari privind utilizarea unor surse bogate In apigenina la obtinerea ciocolatei

Cercetar1 privind obtinerea de bauturi racoritoare din cicoare cu adaos de plante aromate
si condimentare




conf.dr.ing. Mirabela
LUPU

IPA

Linie tehnologica pentru obtinerea pastei tartinabile vegetale

Linie tehnologica pentru obtinerea bauturilor distilate

CEPA

Controlul calitétii inghetatei proteice

Controlul calitétii produselor aglutenice

Influenta sfeclei rosii asupra proprietatilor reologice ale produselor de panificatie

SPPCPA

Valorificarea subproduselor din industria alimentara in procesul tehnologic de obtinere a
iaurtului

Cercetari privind procesul de extractie a cafelei

Valorificarea subproduselor din industria alimentara in procesul tehnologic de obtinere a
produselor tip shacks

Valorificarea subproduselor din industria alimentara in procesul tehnologic de obtinere a
cipsurilor

10

Sef. Lucr. dr.ing. Dan
DANILA

IMAPA

Managementul obtinerii nectarului din visine in pensiunile turistice

Managementul obtinerii sucului natural din piersici in pensiunile turistice

Managementul obtinerii compoturilor din caise in pensiunile turistice

IMIT

Managementul obtinerii sucului natural din caise in pensiunile turistice

Managementul obtinerii compoturilor din visine in pensiunile turistice

Managementul obtinerii nectarului din cirese in pensiunile turistice

IPA

Flux tehnologic pentru obtinerea sucului natural din pere

SPCCPA

Contributii privind evaluarea calitatii produselor agricole de origine vegetala prin
utilizarea inteligentei artificiale

Contributii privind mentinerea calitatii produselor agricole de origine vegetala prin
evaluarea socurilor la care sunt expuse

CONUroutm privina dardiiZd 1dCLOrnor Care mirueritedZd Opurerea unor sucurt dair rmucte e
calitate superioara

11

Sef. Lucr. dr.ing.
Daniel Ola

IMAPA

de gitire ca sursd de combustibil in instalatia termica de incilzire a unei pensiuni agro-
turistice.

Amenajarea unei pensiuni ecologice cu izolatie realizata din materiale vegetale provenite
din culturile agricole.

IMIT

Implementarea echipamentelor de gatire termica automatizate in restaurantele de tip fast-
food

Utilizarea tehnologiei IoT in sistemele de servire din domeniul hotelier. Mini bar de
camera cu apelare vocala.

IPA

Studiul sistemului de automatizarea proceselor de pasteurizare utilizand microundele




Studiul extragerii uniforme a produselor agro-alimentare la dozatoarele elicoidale cu

CEPA . s
geometrie variabila
Dezvoltarea unui ambalaj inovator ce ofera noi functionalitati produsului agro-alimentar

SPPCPA  IDezvoltarea de etichete pentru termenul de valabilitate ce ‘in cont de temperatura de

pastrare
Studiu privind flexibilitatea conditiilor structurale si a fluxului tehnologic intr-o pensiune
agroturistica cu specific montan;

IMAPA Implementarea cerintelor privind igiena intr-o pensiune agroturistica cu specific
pescaresc;
Studiu privind implementarea planului complex de siguranta alimentara ferma-pensiune
agroturistica.

IPA Flux tehnologic igienic intr-un abator containerizat prevazut cu sectie de trangare
Studiu privind respectarea normelor de siguranta alimentara si de trasabilitate intr-un
Sef. Lucr.dr. Dorin depozit alimentar;

12 Enache CEPA Controlul implementarii masurilor de igiena intr-o unitate de procesarea laptelui;
Corelatia intre respectarea igienei personalului si masurile proactive privind siguranta
alimentara (Food defense).

Auditarea bunelor proceduri de fabricatie- "GMP" (in scopul identificarii corecte a
punctelor critice de control - PCC);
SPPCPA Analiza pericolelolr si a controalelor preventive, bazate pe risc, intr-o unitate de
procesarea laptelui;
Auditarea procedurilor HACCP in domeniul catering, in scopul prevenirii aparitiei
incidentelor alimentare.
Potentialul biologic activ al unor preparate culinare traditionale romanest: din zone de
mare valoare turistica
IMAPA Continutul in grasimi din unele meniuri traditionale din zone turistice axate pe cresterea
animalelor
Sef. Lucr.dr. Indici microbilogici de control alimentar a unor branzeturi obtinute traditional in zona
13 Necula Valentin CEPA Branului. __ _ .
Controlul calitatii branzeturilor din zona Branului
Paramentrii microbiologici de control a unor carnuri preparate, obtinute In alimentatia
SPPCPA  |publicd

Cercetari privitoare la monotirizarea calitatiimierii de albine
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Sef. Lucr.dr.ing.
Jr. Diana Foris

IMAPA

Initierea unei noi afaceri -structura turistica de cazare

Strategie de imbunatdtire a serviciilor intr-o structura de primire turistica;

Initierea unei noi afaceri - unitate de alimentatie publica;

Strategie de dezvoltare turisticd a unei destinatii

IMIT

Propunere privind dezvoltarea ofertei turistice la nivelul unei structuri de primire;

Studiu privind conceptualizarea si amenajarea traseelor de cicloturism;

Propunere privind initierea unei noi afaceri - agentie de turism;

Propunere privind initierea unei noi afaceri - unitate de cazare;

MOEAT

Studiu privind conceptualizarea si amenajarea traseelor tematice pentru copii;

Studiu privind conceptualizarea si amenajarea traseelor de cicloturism;

Studiu privind imbunatatirea caracteristicilor site-urilor web de promovare a destinatiilor
turistice;

Studiu privind imbunatatirea serviciilor la nivelul structurilor de cazare;

Studiu privind imbunatatirea serviciilor la nivelul structurilor de alimentatie publica

16

lector dr. Simona Soica

IMAPA

Produse locale, vector pentru cresterea atractivitatii unei destinatii turistice

IMIT

Produse turistice creative destinate conexiunii sociale: Tabere tematice

Tactici inovatoare pentru punerea in valoare a atractiilor cultural-educative

Cresterea atractivitatii in turismul cultural prin armonizarea obiectivelor cultural-
educative si a destinatiilor turistice

Configurarea peisajului cultural tematic prin reamenjarea rutelor epice romanesti

Proiectare atmosfera creativa pentru cresterea atractivitatii destinatiilor turistice din
zonele montane

MOEAT

Crearea de continut pentru destinatiile turistice. O harta a locurilor recomandate de
influencerii internationali

Evolutie si adaptare 1n cultura turistica. Analiza monumentelor istorice emblematice din
Brasov

Analiza tendintelor actuale in agentiile de turism. Studiu de caz Agentia de turism Callia

Potecile tematice interpretative, o reconfigurare a atmosferei turistice creative
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Sef lucr. ing. dr. Nicolae
Ormenisan

IPA

Linie tehnologica pentru extractia uleiurilor din seminte de legume (ardei, rosii etc.)

Linie tehnologica pentru prelucrarea fructelor de padure — afine.

Linie tehnologica pentru extractia uleiului din fructe oleaginoase

CEPA

Extractia si controlul calitatii uleiurilor vegetale din semitele plantelor aromate.(marar,
anason, fenicul, maghiran, oregano, busuioc)

Extractia si controlul calitatii sucurilor din fructe congelate

Cresterea calitatii ambalajelor comestibile pentru produse alimentare

SPCCPA

Cercetari privind cresterea gradului de extractie si a calitatii uleiurilor vegetale utilizind
amestecuri de seminte oleaginoase.

Cercetari privind extractia uleiurilor volatile sub vid. Extractia uleiului din salvie

Cercetari privind cresterea parametrilor de extractie ai zaharului prin optimizarea
proceselor de prelucrare primara.

18

Lector dr. Ana Maria
Lazar

IMAPA

Valorificarea produselor padurilor de fag in cadrul unei agropensiuni

Infiintarea unui sat de vacantd in comuna Barsesti, judetul Vrancea

Valorificarea resurselor turistice naturale si anatropice prin intermediul unor sesujuri
turistice

Crearea, branduirea si ecocertificarea destinatiei turistice Prahova de Campie

Diversificarea activitatii agricole ale gospodariei David prin Infiintarea unei agropensiuni
in zona Baraolt judetul Covasna

IMIT

Valorificarea traditiilor buzoiene prin intermediul unor evenimente culturale

Crearea si eco-certificarea destinatiei de turism - Tinutul apelor minerale Covasna

Implementarea unor standarde ecologice si sociale in cadrul Hotelului Raddison

Implementarea unor standarde ecologice si sociale in cadrul Hotelului Kronwell

19

sef lucr.dr. Maier Alina

IMIT

Valorificarea produselor locale de cofetarie

Dezvoltarea unui colt de recreere pentru copii in hoteluri

Valorificarea carnii de vanat in meniurile restaurantelor de lux

IPA

Flux tehnologic pentru obtinerea de produse welness

Flux tehnologic pentru obtinerea de limonada cu extracte din fructe locale

CEPA

Analiza calitatii carnii de vanat maturatd cu plante condimentare locale




Stabilirea unor criterii de calitate si siguranta alimentara pe fluxul tehnologic de fabricare
a prospaturilor.

CEPA Reducerea incidentei contaminantilor chimici si biologici in fluxul de productie a
oo |seflucr.dr. Geronimo produselor acide din lapte.
Réducu Brinescu Cercetari privind contaminantii microbiologici ai produselor traditionale din carne de
SPCCPA  |ovine.
Cercetari privind sigurantd alimentara a produselor traditionale din lapte de oaie.
Infiintarea unui restaurant specializat
IMAPA 2 : petianize
Infiintarea unui restaurant cu specific
IMIT Lansarea unui produs turistic specific turismului gastronomic
Importanta Punctelor de Gastronomie Locala in dezvoltarea destinatiilor de ecoturism
21 |dr.ing. Mazarel Adrian _ — i _
Certificarea destinatiei de ecoturism. Studiu de caz
MOEAT

Implementarea unei strategii "nearly zero energy"(cladire al carei consum de energie este
aproape egal cu zero) pentru un hotel

Bucataria "fine dining" (mese rafinate)- Perceptii si trenduri




