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Nr. Cadru didactic Program de T iect dipl
Crt. indrumator studii eme proiect diploma
Analiza calitatii berii
rof.dr.ing. Vasil - ——— - .
T iy dr.ing. Vasile CEPA Analiza calitatibduturilor obtinut din fructe
PADUREANU
Control calitatilor vinurilor
. Studii asupra obtinerii unor produse pe baza de cafea imbogatitd cu probiotice
2 |prof.dr. Florentina MATEI CEPA — e o™ ~PT P - e P
Utilizarea biomasei de drojdii in obtinerea de suplimente alimentare
Controlul calitatii unor bauturi alcoolice pe baza de pepene rosu
Prof. dr.ing
3 . L. . CEPA Evaluarea calitatii produselor lactate fermentate inovatoare
Cristina Maria CANJA P
Controlul calitatii unor brazeturi cu pasta tare
Analiza calitétii painii obtinute cu agenti de fermentare diferiti (drojdie vs. maia naturald)
) prof.dr.ing. Mirabela Ioana CEPA Impactul tipului de sare utilizat asupra calitatii painii
LUPU Analiza influentei adaosului de zer asupra calitatii produselor lactate fermentate
Analiza proprietatilor reologice ale aluaturilor destinate produselor de panificatie
Controlul calitatii pe fluxul de obtinerea a iaurtului cu produse din catina
Controlul calitdtii pe fluxul de obtinere a mierii si a unor produse din miere
5 Conf.dr. ing. Carmen CEPA portunitatea utilizarii unor legume radacinoase la obtinerea de produse zaharoase
Badarau
Controlul calitatii pe fluxul de obtinere a biscuitilor cu adaos de fainuri din cereale
Controlul calitdtii pe fluxul de obtinerea a gemului de dovleac
Sef. Lucr. dr.ing. Dan Analiza calitatii intr-un flux tehnologic de obtinerea a sucului natural din mere
6 . . CEPA
DANILA
Controlul materiilor prime in fabricarea produselor din carne;
7 |Sef. Lucr.dr. Dorin Enache CEPA Controlul materiilor prime in fabricarea produselor din lapte;

Controlul eliminarii subproduselor necomestibile rezultate din abatorizarea pasarilor;




sef lucr.dr. Valentin

Controlul microbiologic al unor preparate culinare tratate termic

® |NECULA CEPA
Extractia si controlul calitatii uleiurilor vegetale din semitele plantelor aromate.(marar,
anason, fenicul, cimbru, oregano, busuioc)
9 Sef lucr. ing. dr. Nicolae CEPA Extractia si controlul calitatii sucurilor din fructe congelate (struguri)
ORMENISAN — — . . .
’ Extractia si controlul calitatii uleiurilor vegetale din seminte de cucurbitacee (pepene
Cresterea duratei de pastrare /conservare a fructelor de padure prin congelare sub vid
Analiza calitatii bauturilor fermentate din prune
10 |seflucr.dr. Alina MAIER CEPA Analiza calitatii cidrului din mere
Analiza calitdtii unor paste tartinabile vegetale
sef.lucr.dr. Geronimo Optimizarea fluxului tehnologic de obtinere a produselor din carne in vederea cresterii
1 Branescu CEPA sigurantei alimentare
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