
Nr.

 Crt.
Cadru didactic 

indrumator
Teme proiect diploma 

Proiectarea unei secții de procesare a strugurilor albi în vederea obținerii vinurilor spumante prin 

metoda fermentarii în sticle

Cercetări privind înfiinţarea unei ferme de creştere a raselor de bovine pentru producţia de carne

Linie tehnologică pentru procesarea avansată a plantelor medicinale

Cercetari privind influenta procesului de uscare asupra formei si dimensiunilor fructelor si 

legumelor
Cercetari privind utilizarea extractelor din produse vegetale pntru obtinerea de produse 

functionale.

Elaborarea unui sistem de managementul siguranței în consum conform standardului SR EN 

22000 destinat unei unități de prelucrare a strugurilor albi

Studii privind expertizarea calității produselor din carne crud uscate

Studiu privind oportunitatea dezvoltării unui alimenta funcțional pe bază de vin roșu

Studii experimentale privind stabilirea durabilității minimale a preparatelor din carne de curcan

Utilizarea ultrasunetelor în vinificație

2.

5
Prof.dr.ing. 

Liviu Gaceu

prof.dr.ing. Carol 

CSATLOS

3

prof.dr.ing. Vasile 

PĂDUREANU

Facultatea de Aliemntație și Turism

Departamentul de Ingineria și Managementul Alimentației și Turismului

1.

Teme lucrari de disertatie an universitar 2018/2019 - Master- Sisteme de Procesare si Controlul Calitatii 

Produselor Agroalimentare

Dimensionarea unei secții de vinificație cu o capacitate de 40 t/zi ce prelucrează 

struguri sin soiul Riesling italian

Cercetări privind obţinerea unor sortimente de brânzeturi topite cu adaos de verdeţuri

7
Conf. dr.ing

 Cristina Canja

prorf.dr.ing. Nicoale ȚANE

Linie tehnologică pentru conservarea spanacului

Studii privind optimizarea energetica a unui linii tehnologice pentru panificatie.

Extracţia principiilor active prin metoda hidrodistilării în vid cu ajutorul microundelor

Cercetări privind îmbunatăţirea furajării la fermele de bovine în vederea creşterii producţiei de 

lapte

Optimizarea condiţiilor de creştere a păsărilor pentru marirea producţiei de carne



Valorificarea unor pulberi obținute din surse vegetale la obținerea de produse alimentare.

Stabilirea influenței perioadei de depozitare asupra elasticității tuberculilor de cartof

Ambalaje inteligente pentru produse alimentare cu monitorizarea termenului de valabilitate 

Controlul microbiologic de laborator al branzeturilor obtinute in sistem traditional, avand ca 

parametru de siguranta alimentara bacteriile din genul Lysteria

Criterii de igiena in aprecierea salubritatii carnii tocate de curcan

Expertizarea materiilor prime utilizate în unităţile de morărit şi panificaţie

Studii privind realizarea unor noi sortimente de ceaiuri naturale din plante

Sisteme performante pentru filtrarea siropurilor de zahăr

Utilizarea ultrasunetelor pentru obținerea unor oțeturi/ macerate din fructe. Influența 

tratamentelor asupra culturilor de bacterii acetice.

Sudiu monografic privind prezenta aditivilor si a aromelor  in industria alimentara

Sef. Lucr.dr. Dorin Enache

Instalaţie frigorifică pentru obţinerea unor produse instant (cofetărie)

Expertizarea unor sortimente de produse alimentare din carne de curcanSef. Lucr.dr. 

Gheorghe Puchianu

Oportunitatea utilizării făinii de roșcovă în produsele de panificație

Aspecte privind armonizarea instrumentelor folosite in auditarea h.a.c.c.p.

16

9 Conf.dr. ing. Carmen Bădărău

8
Conf.dr.ing. Ec. 

Nicolae Boian

Sef. Lucr. dr.ing.

Daniel Dănila

Asist. ing. dr.  

Nicolae Ormenisan

15

Sef. Lucr.dr. 

Necula Valentin

11

13

17

Sef. Lucr.dr.ing. Mirabela LUPU

Ambalaje biodegradabile și traditionale realizate din materii prime regenerabile

Oportunitatea utilizării în panificație a unor preparate enzimatice obținute din cereale încolțite

Evaluarea și eficientizarea costurilor de control în unitățile de producție a laptelui. Studiu de caz

12
Sef. Lucr. dr.ing.

Daniel Ola

Studiu monografic privind metode si tehnici de auditarea h.a.c.c.p.

14

Indici fizico-chimici in controlul de laborator al pestelui destinat consumului alimentar

Stabilirea relației dintre impactul mecanic și deprecierile calitative la mere

Evaluarea sigurantei alimentare în unități mici de procesare a cărnii. Studiu de caz


