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Alimentare
NS Cadru didactic Teme proiect diploma
Crt. indrumator P P
1 prof.dr.ing. Vasile Linie tehnologica pentru obtinerea vinurilor albe
" |PADUREANU Linie tehnologica pentru obtinerea vinului spumant
2 |prorf.dr.ing. Nicoale TANE Linie tehnologica pentru conservarea mazarei
Unitate experimentald pentru obf{inerea unor produse dietetice din carne de pasare
Sectie de procesare a carnii si organelor pentru obtinerea produselor dietetice
prof.dr.ing. Carol umplute in membrane
3 CSATLOS Unitate cu capacitate redusa pentru procesarea carnii in vederea obtinerii specialitdtilor rulate si presate
Microunitate de procesare a laptelui in vederea obtinerii unor sortimente de branzeturi proaspete cu adaos
de fructe
) Cercetari privind optimizarea energetica a procesului de uscare a ciupercilor.
Prof.dr.ing. — - —— -
4 .. Linie tehnologica pentru produse de panificatie functionale
Liviu Gaceu — - _ - - —
Linie tehnologica pentru extractia cu fluide la presiune subcritica
Conf.dr.ing Comportarea la strivire a legumelor, In vederea optimizarii conditiilor de depozitare
5 .dr.ing.

Toana Cominescu Fiabiltatea metrologica a mijloacelor de masurare a presiunii

Proiectarea unei linii tehnologice destinate prelucrarii laptelui ecologic in vederea obtinerii untului
Conf. dr.ing ecologic cu 82% grasime

Cristina Canja Studiu privind adaptarea atelierelor traditionare de prelucrarea lapteluidin zona Bran - Moieciu la
cerintele de igiena actuale

Conserve inedite din legume. Studiu de caz: dulceata /gem de dovleac

Influenta unor adaosuri de flori comestibile asupra conservabilitatii unor produse alimentare

Studii privind obtinerea de produse dietetice hipoglucidice si continutul de acrilamida al acestora

7 |Conf.dr. ing. Carmen Badarau |Aspecte biotehnologice privind utilizarea uleiurilor esentiale in industria produselor lactate

Optimizarea calitatii unor produse obtinute din cicoare

Serbeturi din fructe de padure. Aspecte biotehnologice

Siropuri tonice din fructe/legume neprocesate termic (extracte in solutii de zahar invertit)




Sef. Lucr. dr.ing.
Daniel Ola

Ambalajele biodegradabile si metodele de obtinere 2.Ambalaje inteligente pentru produse alimentare

Ambalaje inteligente pentru produse alimentare

Dezvoltarea unui ambalaj inovator ce ofera noi functionalitati produsului alimentar

Sef. Lucr.dr. Dorin Enache

Proiectarea unui abator containerizat

Proiectarea unui centru de procesare a laptelui de oaie containerizat

Concept inovativ privind diminuarea nivelului de nitriti din produsele din carne

Studiu privind utilizarea apei ozonificate in industria alimentara

Studiu privind proiectarea unei unitdti de neutralizarea S.N.C.U.

10

Sef. Lucr.dr.
Necula Valentin

Metoda de laborator privind controlul microbiologic al cerealelor destinate industriei moraritului si
panificatiei

Controlul microbiologic de labolator al oualor destinate consumului uman

Cercetari privind controlul microbiologic al carnurilor tocate si preparate

Studiu privind posibilitatea de contaminare a preparatelor tratate termic cu germeni din genul
Stafilococcus

Controlul microbiologic al carcaselor de pasare de pui, avand ca parametru Campylobacter Jejuni.

11

Sef. Lucr.dr.
Gheorghe Puchianu

Expertizarea microbiologica a apei utilizata In unitati de procesare carne

Expertizarea microbiologicd a unor produse de panificatie;

Expertizarea microbiologica a unor conserve alimentare

Expertizarea microbiologica a carnii tocate

Verificarea eficientei operatiunilor de igienizare in unitd{i de procesare

12

Asist. ing. dr.
Nicolae Ormenisan

Produse energizante din fructe deshidratate si seminte oleaginoase

Extractia uleiurilor vegetale din semintele cucurbitaceelor ( dovleac, pepene verde, galben etc.)

Extractia uleiului din semintele fructelor de padure (paducel)

Noi sortimente de zahar obtinute din sfecla si trestie de zahar

Extractia uleiului din seminte de rodie




