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Nr. _ Teme proiect diploma
indrumator
Crt.
1 prof.dr.ing. Vasile Cercetari teoretice si experimentale privind analiza calitatii vinului
" IPADUREANU Cercetari teoretice si experimentale privind utilizarea ultrasunetelor in vinificatie
Unitate de receptie a laptelui de la ferme mici cu posibilitatea obtinerii branzeturilor sarate.
5 prof.dr.ing. Carol Linie tehnologica pentru obtinerea unor sortimente de branzeturi topite.
" |CSATLOS Microunitate de procesare a laptelui in vederea obtinerii unor sortimente de inghetata cu fructe
Unitate de microproductie pentru obtinerea cremelor de unt cu diverse adaosuri.
Linie tehnologica pentru obtinerea sucului de catina
rorf.dr.ing. Nicoale TANE — — - - —
3 |prorf.dr.ing. Nicoale TAN Linie tehnologica pentru obtinerea extractelor din subproduse ale catinei
Studii privind oportunitatea utilizarii fainii de sorg in produsele de panificatie
Studiu privind dezvoltarea unui produs tip functional - iaurt cu tarate de psyllium
4 Conf. dr.ing Studii privind valorificarea superioara a deseurilor din industria painii in vederea dezvoltarii de noi
Cristina Canja produse
Expertizarea unor caracteristici de calitate ale produselor lactate fermentate - tip Kefir
comercializate in Roméania
5 Conf.dr.ing. Ec. Managementul sigurantei alimentare in organizarea de evenimente. Evaluarea si dimuarea riscului
—_|Nicolae Boian
Studii privind potentiale utilizari ale lavandei/ plantelor de Aloe in industria alimentara
Valorificarea in preparate culinare frunzelor provenite de la diferite soiuri de cartofi dulci. Studii
comparative privind continutul de vitamine / pigmenti al acestor surse vegetale
Oportunitatea utilizarii unor surse vegetale (morcov, sfecla rosie, spanac) sub forma de pulbere ca alternativa
pentru colorantii alimentari. Studiu de caz: produse de panificatie colorate
6 |Conf.dr. ing. Carmen Badarau

Calitatea nutritionald a unor ciuperci utilizate in industria de conserve

Oteturi aromate din zmeura / coacéze bogate in antioxidanti

Influenta unor adaosuri de seminte de canepa asupra unor indicatori de calitate la unele produse alimentare
(ciocolata).

Polifenoli din surse vegetale utilizati pentru obtinerea unor produse lactate. Aspecte biotehnologice




Studiu comparativ privind tehnici de analiza riscurilor alimentare

Cercetari privind eficienta tehnicilor de monitorizare a parametrilor microbiologici in procesarea
laptelui

Cercetari privind eficienta tehnicilor de monitorizare a parametrilor microbiologici in procesarea
carnii

7 |Sef. Lucr.dr. Dorin Enache Cercetari privind eficienta tehnicilor de monitorizare a parametrilor microbiologici in procesarea
pestelui
Proceduri food defence in industria alimentara ; controlul si monitorizarea pah-urilor pe lantul
alimentar
Proceduri food defence in industria alimentara ; controlul si monitorizarea pah-urilor pe lantul
alimentar
Cercetari privind variatia procentului de proteina din salamurile crud — uscate si din unele produse
carnate tratate termic
Cercetari privind determinarea procentului de colagen din carnea tocata si unele preparate din carne.
Cercetari microbiologice privind controlul de laborator al branzeturilor
8 Sef. Lucr.dr. gicep
Necula Valentin Cercetari privind controlul produselor alimentare tratate termic destinate consumului uman.
Studiul privind izolarea si identificarea bacteriilor din genul Lysteria din branzeturi obtinute prin
metoda traditionala
Controlul de laborator al produselor de patiserie cu umpluturi
Cerecetari experimentale privind activitatea antimicrobiand si antioxidanta a extractelor
hidrosolubile si liposolubile din fructe de catina
Sef. Lucr.dr Cercetari privind detectia bacteriilor din genul Salmonella din carcasele de pasare
9 ' . Expertizarea microbiologica a unor produse din carne crud uscate
Gheorghe Puchianu . — . — .
Expertizarea microbiologica a unor condimente utilizate in procesarea alimentelor
Expertizarea microbiologica a laptelui de oaie
Expertizarea microbiologica a unor carnuri provenite de la animale salbatice
Extractia uleiurilor vegetale din alune de padure
L Uscarea produselor vegetale cu ajutorul frigului artificial
Asist. ing. dr. P g ,J g : -
10 Produse vegetale concentrate prin uscare si presare (ciuperci, legume etc.)

Nicolae Ormenisan

Produse de cofetarie gelifiate cu diferite sortimente de zahar

Produse de cofetarie gelifiate cu diferite sortimente de zahar




